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RECEPTURA NR KWM-106

1. Nazwa handlowa wyrobu

Wolowina w sosie Smietanowo-pieczarkowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu migsa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Nazwa Wymagania dla surowca na 100 kg Rozdrobnienie Sto:::z:ne
surowca surowca wyrobu gotowego, techpnolo i)crzne
nie mniej niz g
Lopatka wolowa b/k
lub migso kI. T Ilo§¢ niezbgdna do o
Migso wolowe wg PN-A-82014, uzyskania wymaganej | Kawatki migsa
b/k niepeklowane, zawartodci skiadnikow O THESIC Gotowanie
nie§c1e;gn1§te, bez migsnych w wyrobie od5gdo20g
zewnetrznej okrywy gotowym
thuszezu
Sos — skladniki:
Swieza lub mrozona,
. jednolita barwa, 115 Kawatki/ i
Pieczarka mrozenie metodg ’ plastry
IQF
. Swieza lub mrozona; Kostka/plastrv/
Cebulabiata lub | yrozenie metoda 7,7 ot lp v -
76lta IQF potplastry
.. Zawarto$¢ thuszczu 3.4
Smietanka 30% ’ - -
Sktad m.in. skrobia
modyfikowana,
aromaty, mleko Niezbedna ilog¢
Sos w proszku, preparat gwarantujaca
thuszczowo- ;
ot ot anie produkt
smietanowo- biatkowy, przyprawy rzyr(r)l ce chzch e - -
pieczarkowy (czosnek, pieprz, organoleptycznych
W proszku oregano, kolendra), i fizykochemicznych
suszone warzywa spelniajacych
(cebula, pietruszka), wymagania normy
maltodekstryna) | NO-89-A202:2025
Pieprz czarny . - -
mielony
! Dopuszcza sie uzycie cebuli suszonej w platkach.
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W przypadku zakupu gotowych pétproduktéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka Wyglad ogolny:
organoleptyczna wyrobu - kawatki wolowiny zalane sosem

Zawarto$¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do 40
deklarowanej masy netto,
% (m/m), nie mniej niz

Zawartos¢ thiszczu wolnego, 10
% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wilasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za r6wnowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-106 edycja 2

Wolowina w sosie §mietanowo-pieczarkowym
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